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Du hast keine Butter im Kihlschrank? Kein Problem!

Dann machen wir sie einfach selbst. Du brauchst nur Schlagobers,

ein verschiel3bares Glas und etwas Muskelkraft.
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Zuerst giel3t du das Schlagobers in
ein sauberes Glas und verschlieB3t
es gut. Lass dir dabei gerne von
einer*einem Erwachsenen helfen.
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Um die Butter zu reinigen, driickst du
den Klumpen in einer zweiten Schiissel
mit kaltem Wasser leicht aus.
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Zum Schluss fiillst du die frische Butter
in ein verschlieBbares Glas um.
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